SECONDI

Asado

Scorzanera, scalogno agro, cipollotto

26

Costoletta di Vitello 350g

Capperi, patate, cipollina, crostini

32

Sogliola di Dove

Piselli, fave, spugnole, cipolline, limone

27

Ombrina in cartoccio
Mediterranean style, mitili, olive taggiasche

27

La preghiamo di informare il suo cameriere in caso di allergie o intolleranze alimentari
* Prodotto abbattuto fresco
Coperto € 3.50

FINE DINING

MADI|E



ANTIPASTI

Ceviche di dentice
Peperoni, puntarelle, pomodorini

20

Crudo di capesante affumicate
Cavolfiori, yuzukosho, mano di buddha

22

Animella glassata
Carciofi, topinambur, nocciole

18

Terrina di quaglia
Foie gras, panure alle erbe, tartufo nero

20

La preghiamo di informare il suo cameriere in caso di allergie o intolleranze alimentari

* Prodotto abbattuto fresco
Coperto € 3.50

PRIMI

Riso San Massimo
Erbette spontanee, lumache, parmigiano

18

Gnocchi ripieni
Ragusano, Cassoeula

20

Pici

Alici, cacio e pepe

20

Linguine Pastificio Verrigni

Gamberi rossi di Mazzara, amatriciana

22



